LES ENTREES :
S ™ 4@

« L'authentique salade nicoise en papillote |’ 950 €
= e gaspacho, crémeux de fromage léger aux senteurs de garrigue 700 €
* Le duo de carpaccio de beeuf et tomates mozzarella di Buffala I[IJ 1250 €
« La traditionnelle salade Caesar dans une corolle M0 E
« Les petits choux garis comme un dessert au crabe, thon et saumon I 100€
« Le coussin de crevettes et legumes croquants, feuilles de saumon fumé 950 €
* Les dés de foie gras de canard cuit en terrine, confiture d'olives noires et accompagnements 1500 €

= Tarte fine de calamars a la sicilienne, vendurette I]l ol £




LES PATES: I’
L. 1IN A

« Penne arrabiata 950 €
= Penne au pistou et pignons de pin NS0 E
= Tagliatelles carbonara Na0E
= Tagliatelles bolognaise 1050 €
« Raviolis ricotta épinards 1300 €
LES PizzAs: I
N

= Margarita sauce tomate, mozarella, basiic IR0 E
« Aux fromages oreme, mozarella, chéwe, cheddar, parmesan, origan 1350 €
» Végétarienne sauce tomate, poivion, auberging, courgette, oignon, olve, basilic fromage NoE
= Calzone soufflée mozarella, sauce tomate, oeuf, champignon, ambon, basilic 1250 €
* Royale sauce tomate, jambon, champignon, emmental N0E
« Bolognaise sauce tomate, beuf hache, emmental 1050 €

 Océane créme, saumon, fromage, ciboulette 160 €




LES POISSONS:
e e N e e e

« La dorade royale, en filet, jus 4 la roquette, écrasée de pommes de terre et bayaldi de Légumes 1650 €
« Le saumon, en pave, laqué sauce yakitori, beignet de ratatouille Il] 1400 €
 Lespadon, en tranche , sur une tarte fine de Légumes du sateil I’ 1500 €
» L'encornet, en fricassée, sauce rouille revisitée et fondant de ratatouille II] 1250 €

LES VIANDES:

_— ...
« L'agneau, cites premiéres, jus de thym sur un gateau de ratatouille 1950 €
* Leveau, en escalope a la milanaise, garniture aux couleurs italiennes et tagliatelles “]' 1650 €
« Lavolaille, en supréme. farci aux champignons et palet de risotto [ 1300€
» Le beeut, e filet en tournedos jus balsamique, raviolis ricotta et mikado de léqumes 750 €
« Le bieuf, Uentrecate 220g, beurre maitre d'hitel, pommes frites maison ||’ 1650 €
« Le beeu, en tartare 180g, pommes frites maison [’ 1200 €

* Le beeuf, véritable burger 180g, pommes frites maison 1300 €




LES DESSERTS :
- ™ 444

« Café gourmand b0 £
= Coupe de glaces et sorbets a votre convenance 500 €
= Pitisseries du jour 600 €

Tartelette fraises, framboises, multi-Truits, abricots pignons, citron meringuée, Mille-Tevilles, Faret noire, Panna cotta, Tarte chocolat



FORMULE DEJEUNER ( valable uniquement le midi ) 12,90€

« PLAT : La volaille, en supréme.farcie aux champignons et palet de risotto ou le saumon, en pavé, laqué sauce yakitori, beignet de ratatouille
« BOISSON: soft en pression, verre de vin ou biére pression

FORMULE CARRE D'AS 14,50 € ou 15,50€ avec jetons

« PLAT : Pites ou Pizza au cheix
« DESSERT : Lavitrine au choix
« 2,5 € DE JETONS au choix

MENU (i '\ZZERIA [woir carte avec signem : | 25,["] €

« ENTREE : | authentique sslade nicoise._, Le duo de carpaccio__, Les petits choux gamis ._. Tarte fine de calamars 4 la sicilienne._
« PLAT : Uentrecite 220g..., L'escalope & la milanaise..., La volaille en supréme..., L'encormet en fricassée..., Le saumon en pavé...
« DESSERT : Lavitrine au choix

FORMULE POKER (valable aux joueurs de poker uniquement *)

» PLAT : Pites ou Pizza
« BOISSON | soft en pression, verre de vin ou biére en pression |

- CAFE

* i preserien e SRt de tmal pu FIRSCrifing au cash game

MENU ENFANT 5,00€

* ENTHEE : Baby salade

« PLAT : Coquillettes jambon ou blanc de volaille ou steack haché pommes frites
« DESSERT : Glaces & sorbets 2 parfums au choix ou dessert du jour

- BOISSON ¢ Sirop & l'eau ou soft en pression

« 1 SURPRISE offerte



